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VENERDI 25 NOVEMBRE

Ore 17.00

TAGLIO DEL NASTRO

Ore 18.00

FOOD ENSEMBLE

Il concerto che puoi mangiare

Unesperienza sensoriale da vivere come
un concerto, uno spettacolo da gustare
come un aperitivo. Una composizione
sonora eseguita con i suoni del cibo che si
assaporano.

CONCERTO E DEGUSTAZIONE

DI UN PIATTO E CON CALICE DI VINO
[EVENTO SU INVITO]

Ore 20.30

NATO CINGHIALE

Spcttacolo teatrale con cenctta

Il rito della caccia ¢ qualcosa di complesso,
forse impossibile da spiegare se non vivi
nella Grande Madre Umbria.

“Nato cinghiale” porta in scena la caccia, il
rapporto tra padre e figlio e uno spezzatino
di cinghiale.

MENU: LA BRUSCHETTA CON L’OLIO
NUOVO, LO SPEZZATINO DI CINGHIALE,

IL VINO. NON SONO PREVISTE VARIANTI
VEGETARIANE

di e con Alessandro Sesti e Debora Contini. Drammaturgia Alessandro Sesti. Musiche
eseguite dal vivo Debora Contini. Si ringrazia Giacomo Sette, Patrizio, Giuliana e Franco
e Sant’Antonio. Produzione Strabismi, Teatro Thesorieri. In collaborazione con Qui e Ora
residenza teatrale. Selezione Play with food 2021.

[DURATA 60 MIN. € 25]

SABATO 20 NOVEMBRE

oy Ore 10.30
'Jllﬁ!?.m“.. LOLIO E GLI ALTRI INGREDIENTI
S i DELLA NOSTRA VITA

I Maurizio Pescari, offre un nuovo punto di vista sullolio.

Un percorso sorprendente, coinvolgente, che spazia tra cultura
dellolio, consuetudini e tradizioni, coinvolgendo nuovi
protagonisti, consapevoli e inconsapevoli. La cultura dellolio:
dalle consuetudini alle tradizioni, da commodity a ingrediente
fondamentale.

[INGRESSO LIBERO]




Ore 13.30

TEATRO DELLE ARIETTE

Spettacolo “Teatro da mangiare”

Un grande tavolo dove si ritrovano attori e
spettatori, a condividere il tempo di un pranzo,
& cosi che si compie un rito cosi profondamente
umano da catapultarci nel cuore del nostro
= presente, nellattimo assoluto del “qui e ora’, senza
mediazione, nellevidente e disarmante verita delle
nostre vite.

MENU: PANE SEMINTEGRALE (FARINA BIO ARIETTE); VERDURE DI STAGIONE

(BIO ARIETTE) CON SALSA VERDE; FORMAGGIO DI MUCCA “CONTADINO” CASEIFICIO
VALSAMOGGIA; SALAME NOSTRANO SALUMIFICIO FRANCESCHINI (VALSAMOGGIA);
TAGLIATELLE SEMINTEGRALI (FARINA BIO ARIETTE E UOVA ARIETTE) CON PESTO DI
NOCI, MANDORLE E ROSMARINO.

PRANZO E SPETTACOLO CON CALICE DI VINO.

Di Paola Berselli e Stefano Pasquini, con Paola Berselli, Maurizio Ferraresi e Stefano
Pasquini. Regia: Stefano Pasquini.

[DURATA 90 MIN. € 30]

Ore 16.30
TUTTI I VOLTI
DEL TREBBIANO SPOLETINO

Vini e parole su un grande bianco di territorio, insieme al
critico Antonio Boco e dall’attore Gianluca Foresi. La storia, il
carattere e le possibili interpretazioni del Trebbiano Spoletino:
dallo spumante al vino dolce, passando per macerazioni e
maturazioni in legno.

DEGUSTAZIONE E SPETTACOLO

[DURATA 90 MIN. € 15]

Ore 20.30

FOOD ENSEMBLE
Il concerto che puoi mangiare

' Unesperienza sensoriale da vivere come un
concerto, uno spettacolo da gustare come una cena.
Una composizione sonora eseguita con i suoni del
cibo che si assaporano. Concerto e degustazione
cinque piatti, un ment studiato solo per Ioccasione
con i prodotti del territorio, con calice di vino.
MENU: TARTUFO NERO, UOVO DI ZUCCA E KEFIR,
GRANELLA DI NOCCIOLE, ERBE AMARE.
PERSICO REALE FIAMMANTE E GAZPACHO ALLA RAPA ROSSA E POMODORO
FERMENTATO, CIALDE DI RISO FRITTO.
TARTELLETTA, PANCIA DI MATALINO TIGRINTO IN DOPPIA COTTURA, POLVERE DI
BERGAMOTTO E CREMA AFFUMICATA DI CIPOLLA E RICOTTA, FILI DI CIPOLLOTTO E
ZENZERO.
CANNOLI RIPIENI DI BABAGANOUSH, OLIO E CLOROFILLA, BROCCOLI FLAMBATI AL
BURRO GHEE E GIN.
TARTUFO NERO URBANI TARTUFI, OLIO EVO MONINI IN POLVERE, SCHIACCIATA
ALL’OLIO E PEPE TIMUT, SPUMA ALL’OLIO EVO MONINI E POMODORI VERDI,
CARDONCELLI RIPASSATI AL MISO DI CECI E CORIANDOLO.
CENA E CONCERTO CON CALICE DI VINO.
[DURATA 60 MIN. € 50]




DOMENICA 2/ NOVEMBRE

Ore 10.30

MARCO GUBBIOTTI
VS GIORGIONE
Show Cooking

La cucina spolctina.
[INGRESSO LIBERO]

Ore 13.30

TEATRO DELLE ARIETTE

Spettacolo “Teatro da mangiare”

Un grande tavolo dove si ritrovano attori e
spettatori, a condividere il tempo di un pranzo,
¢ cosi che si compie un rito cosi profondamente
umano da catapultarci nel cuore del nostro
presente, nell’attimo assoluto del “qui e ora’, senza
mediazione, nellevidente e disarmante verita delle
nostre vite.

MENU: PANE SEMINTEGRALE (FARINA BIO ARIETTE); VERDURE DI STAGIONE

(BIO ARIETTE) CON SALSA VERDE; FORMAGGIO DI MUCCA “CONTADINO” CASEIFICIO
VALSAMOGGIA; SALAME NOSTRANO SALUMIFICIO FRANCESCHINI (VALSAMOGGIA);
TAGLIATELLE SEMINTEGRALI (FARINA BIO ARIETTE E UOVA ARIETTE) CON PESTO DI
NOCI, MANDORLE E ROSMARINO.

PRANZO E SPETTACOLO CON CALICE DI VINO.

Di Paola Berselli e Stefano Pasquini, con Paola Berselli, Maurizio Ferraresi e Stefano
Pasquini. Regia: Stefano Pasquini.

[DURATA 90 MIN. € 30]

Ore 17.00

FOOD SOUND SYSTEM

Spcttacolo di cucina, musica dal vivo, teatro ¢ video.

“Se hai un problema... aggiungi olio”, questo ¢ il
motto di Don Pasta, cuoco poeta, ecologista e
stralunato. Food Sound System ¢ il suo progetto
multimediale in cui si mescolano cucina
salentina, musica, racconto popolare e immagini,
per uno spettacolo a 360°. La musica,
rigorosamente dal vivo, suona verso i fornelli e i
fornelli la ripagano della stessa moneta. Nuove
lasagne musicali spruzzate in levare di reggae, jazz
e rock.

AVVERTENZE: LE IMMAGINI DI CUCINA SONO VERI E PROPRI FILM SULLA CREAZIONE
DI UN PIATTO. SI CONSIGLIA VIVAMENTE DI MANGIARE PRIMA DI VEDERE LO
SPETTACOLO, ONDE EVITARE SVENIMENTI DA FAME O ASSALTI INCONSULTI ALLE
CUCINE ADIACENTI.

[e 25]
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II cibo ¢ il vino
comec non li avete
mai ascoltati,

la musica ¢ il teatro
come non li avete
mai mangiati
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